Vartshuset Berums Verk

Norges eldste spisested pa historisk grunn i Beerum.
Det redmalte temmerhuset ligger ved elven Lomma. Bygningen og veerelsene har en
helt spesiell atmosfaere, og alle veerelsene har forskjellig sterrelse og innredning.

Vart " Norsk inspirert Kjokken " har hovedsakelig norsk mat pa menyen. All mat
fremstilles pa vart eget kjokken og bestar av de beste ravarer som kan oppdrives. Vi
som arbeider her gnsker @ ta godt i mot deg og gi deg en felelse av @ vaere en venn av

huset.

“Det beste et menneske kan gjore, er a spise og drikke

0g unne seg gode dager midt i alt sitt strev.”
(Forkynneren 2,34.)

Velkommen til oss

Hilsen

Ulla og Bob Laycock
T 67 800 200 faks 67 800 201



JULELUNSJ

Serveres fra kl 1200-1500

KREMET HUMMERSUPPE

Tilsmakt Coghac
180, -

ROKELAKS

Serveres pa ny bakt bred
160,-

AKEVITT GRAVET LAKS

Serveres med flotestuede poteter og sennepsaus
180.-

LUN SALAT MED KYLLING

Serveres med mango og avokado

og kremet vinaigrette
180,-

JULESALAT

Hummer servert pd red rabarbrasalat med kongekrabbe, avocado, asparges og vanilje majones
220,-

ASSORTERT SILD MED RUGBRZD

Serveres med kokte poteter
170,-

JAGERSMIRBRAD

Stekt reinsdyrfilet med stuet skogsopp
180, -

SALAT MED STEKT ANDEBRYST

Serveres med pinjengtter, sopp, redbeter og kirsebaersaus
190.-

TRADISJONELL RAKEFISK FRA VALDRES

Serveres med rgdlgk, remme, mandelpoteter og lefser
180,-



JULELUNSJ

Serveres fra kl 1200-1500

FISK

NOTTEPANERT JULETORSK MED RODLIKSAUS

Serveres pa mandelpotetpuré og gulrotpuré med og ristet bacon
275,-

POSJERT PIGGVARFILET MED HVITVIN OG DILLSAUS

Serveres med spinat, asparges og laskerogn
295,-

KIOTT

ROSASTEKT REINSDYRFILET PA EN SENG AV R@DKAL

Serveres med gullerot og mandelpotetpure, sopp, tyttebeer og flgtesaus
295,-

HONNING OG PEPPERSTEKT ANDEBRYST MED SOLBARSAUS

Serveres med glaserte rotgrennsaker, sopp og setpotetpure
295,-



JULELUNSJ

Serveres fra kl 1200-1500

3- RETTERS LUNSJ kr 410 -

KREMET HUMMERSUPPE
Tilsmakt med Cognac

Eller

AKEVITT GRAVET LAKS

Serveres pa spinat med sennepsaus

*%x

ROSASTEKT REINSDYRFILET
Serveres med tyttebeer og flgtesaus

Eller

N@TTEPANERT JULETORSK MED SPRASTEKT BACON

Serveres pd mandelpotetpuré og gulrotpuré og redleksaus

*xx

CREME BRULEE

Serveres med karamellsaus og friske beer



JULELUNSJ

Serveres fra kl 1200-1500

OSsT

Servers med hjemmebakt valngttbred
135, -

DESSERT

CREME BRULEE

Serveres med karamellsaus og friske beer
135, -

OSTEKAKE

Serveres med friske beer og skogsbeersorbet
135,-

HOSTENS MULTER MARINERT I LAKKA LIK@R

Serveres med husets vaniljeis og krumkake
135,-

LITEN DESSERT

Litt vaniljeis med sjokoladesaus
85,-



