Velkommen til en god gammeldags julefeiring pa

Vartshuset Berums Verk

Et flere hundre ar gammelt Vertshus i skogkanten, snefnugg i luften, en sprakende peis og meny
full av husets tradisjonsrik julemat. Alt ligger til rette for en uforglemmelig julefeiring pa
Vartshuset Berums Verk

Vart ” Norskinspirert Kjokken ” har hovedsakelig norsk mat pa menyen. All mat fremstilles pa
vart eget kjokken og bestir av de beste ravarer som kan oppdrives. Vi som arbeider her onsker 4
ta godt i mot deg og gi deg en folelse av 4 vere en venn av huset.

Julen er en hoytid i matveien. Kjokkenet har komponert menyer med kjerlig hind og vi kan
komponere vinmeny til disse.
Grupper over 6 personer forventes a bestille menyen pa forhind.
Lutefisk og pinnekjott serveres kun forhdndsbestilte menyer for grupper.

“Det beste et menneske kan gjore, er 4 spise og drikke og unne seg gode dager

midt i alt sitt strev.”
(Forkynneren 2,24.)

Velkommen til oss!

Hilsen

Ulla og Bob Laycock

TIf 67 800 200 faks 67 800 201



SUPPE

KREMET HUMMERSUPPE
Tilsmakt Cognac
185,-

FORRETTER

JULESALAT
Rod rabarbra salat med hummer, konge krabbe, avocado, asparges og vanilje majones
220.-

TRADISJONELL RAKEFISK FRA VALDRES
Serveres med rodlok, romme, mandelpoteter og lefser
180,-

AKEVITT GRAVET LAKS
Serveres pa spinat med sennepsaus
170,-

GRILLET KAMSKJELL
Serveres pa blomkalpuré med gronnsaksstrimler og persille- og troffelvinaigrette
195-

PEPRET ELG CARPACCIO
Serveres med olivenolje, ruccola, pinjenotter og Holtefjellost fra Eiker
180,-

RISTET GASELEVER MED TROFLER PA KRUTONG
Serveres pa appelsin- fikenkompott med valnottdressing
220,-

VEGETARRETT
RODBETE CARPACCIO

Serveres med olivenolje, ruccola, pinjenotter og Holtefjell ost fra Eiker
160, -



FISK

NOTTEPANERT JULETORSK MED SPROSTEKT BACON
Serveres pa mandelpotetpure og gulrotpure med rodloksaus
310,-

PIGGVAR og HUMMER FRIKASSE I HVITVIN OG DILL SAUS
Serveres med spinat, asparges og lakserogn
350,-

KJOTT

HONNING- OG PEPPERSTEKT ANDEBRYST MED SOLBARSAUS
Serveres med glaserte rotgronnsaker, sopp og setpotetpure
320,-

ROSASTEKT REINSDYRFILET PA EN SENG AV RODKAL
Serveres med gulrot og mandelpotetpure, sopp, tyttebar og flotesaus
350,-

HJORTEFILET MED TRANEBARSAUS
Serveres med sautert skogsopp, rotgrennsaker og flotegratinerte poteter
350,-

ELGBIFF MED GRONN PEPPERSAUS
Serveres med glaserte gulrotter og persille rotter og flotegratinerte poteter
370,-



OST OG DESSERT

MODNE OSTER

Serveres med husets valnottbrod
135, -

HUSETS HHEMMELAGEDE IS OG SORBET
Serveres med friske frukter, bar og sauser
135, -

VARM SJOKOLADEFONDANT
Serveres med marinerte kirsebar og hvitsjokoladesaus tilsatt lime
135, -

CREME BRULEE
Serveres med karamellsaus og friske bzar
135, -

HOSTENS MULTER MARINERT I LAKKA LIKOR
Serveres med husets vaniljeis og krumkake
135,-

VARTSHUSETS OSTEKAKE MED PEPPERKAKEBUNN

Serveres med friske bar og skogsbarsorbet
135,-

LITEN DESSERT
En kule hjemmelaget vanilje is med sjokoladesaus
85,-



KJZKKENSJEFENS 1

KREMET HUMMERSUPPE
Tilsmakt Cognac

kkckk

PEPRET ELGCARPACCIO

Serveres med olivenolje, ruccola, pinjenotter og Holtefjellost fra Eiker

kkckk

NOTTEPANERT JULETORSK MED SPROSTEKT BACON

Serveres pa mandelpotet og gulrotpuré med rodloksaus

Eller

ROSASTEKT REINSDYRFILET PA EN SENG AV SYLTET RODKAL

Serveres med mandelpotetpure, sopp, flotesaus og tyttebar

kkckk

MODNE OSTER

Serveres med husets valnottbrod

kkckk

VARM SJOKOLADEKAKE

Serveres med marinerte kirsebar og hvitsjokoladesaus tilsatt lime
3 Retter 590,- Vin forslag 450,-
4 Retter 645,- Vin forslag 545,-
5 Retter 695,-Vin forslag 595,-

6 Retter 745,- Vin forslag 645,-



KJZKKENSJEFENS 2

JULESALAT

Serveres med hummer, kongekrabbe, asparges og vanilje majones

kkckk

PEPRET ELGCARPACCIO

Serveres med olivenolje, ruccola, pinjenotter og Holtefjellost fra Eiker

kkckk

PIGGVAR OG HUMMER FRIKASSE I DILL OG HVITVINSAUS

Serveres med spinat, asparges og lakserogn

Eller

HONNING- OG PEPPERSTEKT ANDEBRYST MED SOLBARSAUS

Serveres med glaserte rotgronnsaker og sopp

kkckk

MODNE OSTER

Serveres med husets valnottbrod

kkckk

CREME BRULEE

Serveres med friske bar og karamellsaus
3 Retter 590,- Vin forslag 440,-
4 Retter 645,- Vin forslag 545,-
5 Retter 695,- Vin forslag 595,-

6 retter 745,- Vin forslag 645,-



JULEMENY

AKEVITT GRAVET LAKS

Serveres pa spinat med sennepsaus

Eller

TRADISJONELL RAKEFISK

Serveres med mandelpoteter og tilbehor

kkckk

PINNEKJOTT MED VOSSAKORV

Serveres med kalrabistappe

Eller

LUTEFISK

Serveres med ertepure, Ringeriks poteter og baconfett

kkckk

HOSTENS MULTER MARINERT I LAKKA LIKOR

Serveres husets vaniljeis

Lutefisk og pinnekjott serveres kun som meny.

3 Retter
590,-



